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 Notes : 1. All questions are compulsory. 

 2. All questions carry equal marks. 
 

    

1. a) Explain causes of food adulteration. 

 

OR 

 

10 

 b) Describe in detail identification of food adulteration. 

 

10 

2. a) Write precaution of avoiding food adulteration. 

 

OR 

 

10 

 b) Explain Toxic constituents in food. 

 

10 

3. a) Write household methods to detect the adulterants in milk and milk product, oil and fats. 

 

OR 

 

10 

 b) Write household method to detect the adulterants in wheat and other flours and fruits and 

vegetable product. 

 

10 

4.  Write in short any five. 

 

 

  a) Meaning of food adulteration. 

 

2 

  b) Nature of adulterants. 

 

2 

  c) Beverages alcoholic and non-alcoholic. 

 

2 

  d) Health hazards of adulterants. 

 

2 

  e) Name of common food adulterants. 

 

2 

  f) Classification of adulterants. 

 

2 

  ***********  
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 सचुना :- 1. सर्व प्रश्न सोडवर्णे आर्श्यक आह.े 

 2. सर्व प्रश्ाांना समान गुण आह.े 

 

    

1. अ) अन्न भेसळीची कारण ेस्पष्ट करा. 

 

क िं वा 

 

10 

 ब) अन्न भेसळीचे तपशीलर्ार र्णवन करा. 

 

10 

2. अ) अन्न भेसळ टाळण्याची खबरदारी ललहा. 

 

क िं वा 

 

10 

 ब) अन्नातील लर्षारी घटक स्पष्ट करा. 

 

10 

3. अ) दधू आलण दगु्धजन्य पदार्व, तेल आलण लस्नग्ध पदार्ाांमधील भेसळ शोधण्यासाठी घरगतुी पद्धती ललहा. 

 

क िं वा 

 

10 

 ब) गह ूआलण इतर पीठ आलण फळे आलण भाजीपाला उत्पादनाांमध्ये भेसळ शोधण्यासाठी घरगतुी पद्धती ललहा. 

 

10 

4.  र्ोडक्यात ललहा  ोणतेही पाच. 

 

 

  अ) अन्न भेसळीचा अर्व. 

 

2 

  ब) भेसळीचे स्र्रूप. 

 

2 

  क) मद्यपी आलण नॉन-अल्कोहोलयकु्त पेये. 

 

2 

  ड) भेसळीचे आरोग्य धोके. 

 

2 

  इ) सामान्य अन्न भेसळ करणाऱयाांचे नार्. 

 

2 

  फ) भेसळीचे र्गीकरण. 

 

2 

  *************  
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 सचुनाएँ :-  1. सभी प्रश् अलनर्ायव ह।ै 

 2. सभी प्रश्ों के अांक समान ह।ै 

 

    

1. अ) खाद्य पदार्ों में लमलार्ट के कारण बताइये। 

 

अथवा 

 

10 

 ब) खाद्य पदार्ों मे लमलार्ट की पहचान का लर्स्तार से र्णवन करें। 

 

10 

2. अ) खाद्य पदार्ों में लमलार्ट से बचने के उपाय लललखए। 

 

अथवा 

 

10 

 ब) भोजन में लर्षाक्त घटनों की व्याख्या करें। 

 

10 

3. अ) दधू और दधू उत्पाद, तेल और र्सा में लमलार्ट का पता लगाने के ललए घरेल ूतरीके ललखें। 

 

अथवा 

 

10 

 ब) गेहूां और अन्य आटे तर्ा फलों और सलजजयों के उत्पादों में लमलार्ट का पता लगाने के ललए घरेल ूतरीके ललखें। 

 

10 

4.  सांक्षेप में ललखें  ोई पािंच। 

 

 

  अ) खाद्य पदार्ों में लमलार्ट का मतलब. 

 

2 

  ब) लमलार्ट करने र्ालों की प्रकृलत। 

 

2 

  क) मादक और गैर-अल्कोहल पेय पदार्व। 

 

2 

  ड) लमलार्ट से स्र्ास््य को खतरा। 

 

2 

  इ) सामान्य खाद्य अपलमश्रणकतावओ ां के नाम। 

 

2 

  फ) लमलार्टों का र्गीकरण। 

 

2 

  *************  
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